Тематическое планирование 7 класс. Технология. Технологии ведения дома. (34ч)
	№ урока
	Тема урока. 
Тип (вид) урока
	Основное содержание темы, термины и понятия
	Планирумые результаты обучения
	Виды деятельности учащихся,
форма работы
	Творческая исследовательская, проектная деятельность учащегося
	Формы конт-

роля
	дата

	
	
	
	Предметные
	Метапредметные (УУД), личностные
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	План
	факт

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	
	

	ФАЗА ЗАПУСКА

Цели: выявление базовых знаний и умений учащихся; мотивация учебной деятельности.

Задачи: постановка проблем, организация класса для совместных действий; создание ситуаций, требующих от учеников определения границы своих знаний и очерчивания возможных будущих направлений учения
	
	

	Вводное занятие.   (1ч)
	
	

	1
	«Вводное занятие. Вводный инструктаж по ОТ.»  (1ч)
Урок постановки учебной задачи. Учебник с. 3-4
	Технология. Содержание и задачи. Знакомство с учебником. Условные обозначения в учебнике. Систематизация знаний о материалах и инструментах. Инструктаж по ОТ
	Познакомятся с учебными пособиями, их структурой. Научатся самостоятельно организовывать рабочее место. Познакомятся с учебником, условными обозначениями в нем, правилами поведения в мастерской
	Регулятивные: умеют выявлять и формулировать цель деятельности, учебную проблему, отделять известное от неизвестного, контролировать свою деятельность по ориентированию в учебнике.

Познавательные: умеют строить осознанное и произвольное речевое высказывание в устной форме о материалах и инструментах, правилах работы с инструментами. Коммуникативные: осознанно используют наблюдение для получения информации о признаках изучаемого объекта, сформулируют учебно-познавательную задачу, обосновывают ее учебными потребностями и мотивами, выдвинутыми проблемами и предложениями, проанализируют требуемое содержание, различают его фактическую и оценочную составляющую, объединяют части объекта по определенному признаку; определяют существенный признак для классификации; классифицируют изучаемые объекты, преобразовывают предложенные модели в текстовый вариант представления информации и проводят обратные действия

Личностные: ответственно относятся к учебе, имеют мотивацию к учебной и творческой деятельности, проявляют интерес к предмету. 
	Фронтальная :постановка: постановка и формулирование проблемы и вывода, рассуждение; беседа о содержании и задачах курса технологии в 7 классе.

Индивидуальная: рассматривание изделий, выполненных учащимися ранее.

Фронтальная: беседа о распределении обязанностей на уроках технологии, инструктаж по правилам поведения в кабинете технологии.


	Поиск информации из различных источников о современных технологиях в разных сферах жизнедеятельности человека
	Фронтальная: устный опрос, беседа,
ознакомление
д.з. принести клей ножницы
	Нояб
	

	Интерьер жилого дома  (1ч)

	2


	«Предметы искусства и коллекции в интерьере» (1ч)
Урок освоения новых знаний (комбинированный) Учебник  с. 12-16
	Предметы искусства и коллекции в интерьере. Оформление и размещение картин. Понятие о коллекционировании. Размещение коллекций в интерьере. Профессия дизайнер
	овладеют навыками созидательной, преобразующей, творческой деятельности. Узнают о сути понятия «коллекционирование», профессии дизайнера. Научатся размещать коллекции в интерьере.
	Р.: умеют принимать и сохранять учебную задачу урока.

К.: умеют рассуждать, правильно выражать свои мысли, использовать современные средства связи и коммуникации для поиска необходимой учебной информации
П.:  извлекают информацию из прослушанного объяснения, умеют решать учебную или трудовую задачу на основе заданных алгоритмов.

Л.: относятся к учению, готовы и способны к саморазвитию и самообразованию
	Ф.: постановка и формулирования проблемы и вывода, рассуждение; беседа о предметах искусства  в интерьере, слушание рассказа учителя об одном из коллекционеров и его коллекции; просмотр презентации, формулирование понятия «коллекционирование», слушание рассказа учителя о размещении коллекций  в интерьере, профессии дизайнера.
И.: Самостоятельная работа 
	Найти информацию о таких понятиях, как «нумизматика», «филуменистика» 
п.1 – самостоят.
	Ф.: устный опрос. 
И.:

Д/з

п.2, вопросы; Самостоятельная работа № 1 –«Оформить в тетради размещение картин» рис. 5-6,  стр.12-13, 
(оценка
принести продукты для молоч.

блюда
	Нояб
	

	Кулинария (10 ч) 

	3-
4
	«Блюда из молока и кисломолочных продуктов»  (1ч) 
Практическая работа № 1 «Приготовление молочного блюда» (1ч)

Урок усвоения новых знаний (комбинированный). Учебник с.25-31
	Значение молока и кисломолочных продуктов в питании человека. Натуральное (цельное) молоко. Молочные продукты. молочные консервы. Кисломолочные продукты. Сыр. Методы определения качества  молока и молочных продуктов. Посуда для приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов. Молочные супы и каши: технология приготовления и требования к качеству. Подача готовых блюд. Технология приготовления творога в домашних условиях без подогрева и с подогревом. Технология приготовления блюд из кисломолочных продуктов. Профессия: мастер производства молочной продукции.
	Узнают о пищевой ценности молока и кисломолочных продуктов. Научатся выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах, минеральных веществах, организовывать свое рациональное питания в домашних условиях, применять различные способы обработки пищевых продуктов в целях сохранения в них питательных веществ, оформлять приготовленные блюда.
	Р.:  умеют принимать и сохранять учебную задачу урока.
К.: умеют рассуждать правильно выражать свои мысли, использовать современные средства связи и коммуникации для поиска необходимой учебной информацииП.: Использовать наблюдения для получения информации о признаках изучаемого объекта. Сформулировать учебно-познавательную задачу, обосновывать ее учебными потребностями и мотивами, выдвинутыми проблемами и предложениями. Самостоятельно составлять алгоритм (или его часть), конструировать способ решения учебной задачи. 
Л.:  ответственно относятся к учению, готовы и способны к саморазвитию и самообразованию на основе мотивации к обучению и познанию

	Ф.: постановка и формулирование проблемы и вывода, рассуждение, слушание рассказа учителя о пищевой ценности молока и молочных продуктов, слушание рассказа учителя о методах определения качества молока и молочных продуктов, технологии приготовления блюд из молока и молочных продуктов; наблюдение за действиями педагога, показывающего приемы работы, слушание рассказа учителя о профессии мастера производства молочной продукции, просмотр презентации или видеофильма. 
И.: Практическая работа 
	Найти информацию о молочнокислом  брожении и о человеке, впервые открывшем эти бактерии
	Ф.: устный опрос. 
И.: 
Д/з Лабораторная работа № 1 – «Определение качества молока органолептическим путем» 
(оценка)
принести продукты для блинов
	Нояб

	

	5-
6
	«Изделия из жидкого теста» (1ч)
Практическая работа №2

Приготовление изделий из жидкого теста» (1ч)
Урок усвоения новых знаний (комбинированный).  Учебник, с. 32-34
	Виды блюд из жидкого теста. Продукты для приготовления жидкого теста. Пищевые разрыхлители для теста. Оборудование, посуда и инвентарь для замешивания теста и выпечки блинов. Технология приготовления теста и изделий из него: блинов, блинчиков с начинкой, оладий и блинного пирога. Подача их к столу.
	Узнают о видах блюд из жидкого теста, пищевых разрыхлителях для теста. Научатся организовывать свое рациональное питание в домашних условиях, применять различные способы обработки пищевых продуктов, находить и представлять информацию о рецептах блинов, блинчиков и оладий, оформлять приготовленные блюда.
	Р.: умеют  принимать и сохранять учебную задачу урока.
К.: умеют рассуждать, правильно выражать свои мысли использовать современные средства связи и коммуникации для поиска необходимой учебной информацииП.: Использовать наблюдения для получения информации о признаках изучаемого объекта. Сформулировать учебно-познавательную задачу, обосновывать ее учебными потребностями и мотивами, выдвинутыми проблемами и предложениями. Самостоятельно составлять алгоритм (или его часть), конструировать способ решения учебной задачи. 
Л.:  ответственно относятся к учению, готовы и способны к саморазвитию и самообразованию на основе мотивации к обучению и познанию
,  
	Ф.: постановка и формулирование проблемы и вывода, рассуждение, беседа о видах блюд из жидкого теста, продуктах для его приготовления, пищевых разрыхлителях; слушание рассказа учителя о технологии приготовления теста, наблюдение за действиями педагога, показывающего приемы работы.
И.: Практическая работа 
	Найти информацию о других блюдах из жидкого теста
	Ф.: устный опрос. 
И.:

Д/з 
П. 6 
с.31-35. Поиск в Интернете с.35 
(оценка)
принести продукты для изделий из пресного теста
	Нояб
 
	

	7-
8
	Виды теста и выпечки. Технология приготовления изделий из пресного слоеного и песочного  (1ч)

Практическая работа № 3 «Приготовления изделия из пресного теста (1ч) 

Урок усвоения новых знаний (комбинированный).  Учебник, с. 32-41

	Продукты для приготовления выпечки. Разрыхлители теста. Инструменты и приспособления для приготовления теста и формирования мучных изделий. Эл. приборы для приготовления выпечки. Рецептура и технология приготовления пресного слоеного и песочного теста. Особенности выпечки изделий. Виды изделий из них. Профессия кондитер
	Научатся организовывать свое рациональное питание в домашних условиях, применять различные способы обработки пищевых продуктов, подбирать инструменты и приспособления для приготовления теста, формования и выпечки мучных изделий, планировать последовательность технологических операций по приготовлению теста и выпечки, оформлять приготовленные блюда. Освоят безопасные приемы труда. Познакомятся с профессией кондитер
	Р.: умеют  принимать и сохранять учебную задачу урока, в сотрудничестве с учителем, ставить новые учебные задачи, планировать и регулировать свою деятельность, оценивают правильность выполнения учебной задачи.

П.: умеют анализирован информацию, решать учебную или трудовую задачу на основе заданных алгоритмов.
К.: умеют продуктивно работать, общаться и взаимодействовать друг с другом.

Л.: проявляют самостоятельность в приобретении новых знаний, практических умений и навыков


	Ф.: постановка и формулирование проблемы и вывода, рассуждение; слушание рассказа учителя о видах теста и выпечки, продуктах для него.
К.: рассматривание изделий из разного вида теста.

Ф.: слушание рассказа учителя о технологии.

И.: Практическая работа
	Найти информацию об истории пряника, о том, к какому празднику пекли «жаворонков». Найти информацию о том, почему песочное печенье называется «курабье»
	Ф.: устный опрос. 
И.: 
П.7 вопросы стр.41 (оценка)
принести продукты для десерта
	Нояб

 
	

	9-
10
	«Технология приготовления десертов и сладостей, напитков». (1ч)
Практическая работа № 4 «Приготовления изделия из пресного теста (1ч)
Урок усвоения новых знаний (комбинированный).  

Учебник,  п.10 

с. 43-48
	Виды сладостей: цукаты, конфеты, печенье, безе(меренги), их значение в питании человека. Виды десертов. Безалкогольные напитки: молочный коктейль, морс. Рецептура, технология их приготовления и подача к столу. Профессия: кондитер сахаристых изделий
	Научатся подбирать продукты. инструменты и приспособления для приготовления сладостей, десертов и напитков, планировать последовательность технологических операций по приготовлению изделий, выбирать готовить и оформлять сладости, десерты и напитки, оформлять приготовленные блюда. Освоят безопасные приемы труда.
	Р.: умеют  принимать и сохранять учебную задачу урока.

К.: умеют рассуждать, правильно выражать свои мысли использовать современные средства связи и коммуникации для поиска необходимой учебной информацииП.: Использовать наблюдения для получения информации о признаках изучаемого объекта. Сформулировать учебно-познавательную задачу, обосновывать ее учебными потребностями и мотивами, выдвинутыми проблемами и предложениями. Самостоятельно составлять алгоритм (или его часть), конструировать способ решения учебной задачи. 
Л.:  ответственно относятся к учению, готовы и способны к саморазвитию и самообразованию на основе мотивации к обучению и познанию
,  
	Ф.: постановка и формулирование проблемы и вывода, рассуждение, слушание рассказа учителя о видах сладостей, их значении в питании человека, слушание рассказа учителя о видах десертов, просмотр презентации. Беседа о безалкогольных напитках, технологии их приготовления; наблюдение за действиями педагога, показывающего приемы приготовления. 
И.:  Практическая работа 
	Исследование: сравнить слова «сласти» и «сладости» и ответить  на вопрос: это одно и тоже? Найти информацию о традиционных безалкогольных напитках на Руси.
	Ф.: устный опрос. 
И.: 
Д/з 
П.10 вопр. с.48: Самостоятельная работа № 2 -записать в тетрадь десертысладостинапитки и добавить своих 2-3 примера.
(оценка)
	Декаб

	

	11-
12
	«Сервировка сладкого стола. Праздничный этикет»  (1ч)
Практическая работа № 5 «Сервировка сладкого стола» (1ч)

Урок усвоения новых знаний (комбинированный).  

Учебник,  п.11 

с.48-51
	Меню сладкого стола. Особенности сервировки сладкого стола. Набор столового белья, приборов и посуды. Подача кондитерских изделий и сладких блюд. Правила подачи десерта. Правила поведения за столом. Прием гостей и правила поведения в гостях. Время и продолжительность визита. Правила поведения за столом и пользования десертными приборами. Сладкий стол-фуршет. Правила приглашения гостей. Разработка пригласительных билетов, приглашений и поздравительных открыток.
	Научатся подбирать столовое белье для сервировки сладкого стола, столовые приборы и посуду, составлять меню обеда, рассчитывать количество и стоимость продуктов для сладкого стола, выполнять его сервировку, овладевая навыками эстетического оформления, разрабатывать пригласительный билет на праздник с помощью ПК
	Р.: умеют в сотрудничестве с учителем ставить новые задачи ,планировать и регулировать свою деятельность, оценивают правильность выполнения учебной задачи.

П.: Использовать наблюдения для получения информации о признаках изучаемого объекта. Сформулировать учебно-познавательную задачу, обосновывать ее учебными потребностями и мотивами, выдвинутыми проблемами и предложениями. Самостоятельно составлять алгоритм (или его часть), конструировать способ решения учебной задачи. 
К.: умеют рассуждать, правильно выражать свои мысли, использовать современные средства связи и коммуникации для поиска необходимой учебной информации
Л.: проявляют самостоятельность в приобретении новых знаний, практических умений и навыков.
	Ф.: постановка и формулировка проблемы и выводы, рассуждение, беседа о меню сладкого стола, особенностях его сервировки. 
Г.: подбор столового белья и столовых приборов к посуде и определенному меню.

 Ф.: слушание рассказа учителя о правилах подачи блюд, беседа о правилах приема и поведения в гостях, наблюдение за действиями педагога, показывающего приемы пользования десертными  приборами. 
И.: Практическая работа
	Найти информацию о том, как правильно за столом есть вишню и сливу, апельсины и мандарины, грейпфруты и ананасы.
	Ф.: Тестирование.
И.: 
Д/з 
П.11, Самостоятельная работа № 4 выполнить приглашение в ПК, вопр. 2 стр. 51 (оценка)
	декаб
	

	Создание изделий из текстильных материалов – 15ч.

	13-
14
	«Текстильные материалы из волокон животного происхождения и их свойства» (1ч). 

Лабораторная работа № 2 «Определение сырьевого состава тканей и их свойства» (1ч)
Урок усвоения новых знаний (комбинированный).  

Учебник,  п.12

с.55-62
	Классификация текстильных волокон животного происхождения. Способы их получения. Виды и свойства шерстяных и шелковых тканей. Признаки определения тканей по сырьевому составу. Сравнительная характеристика свойств тканей из различных волокон
	Расширят представление о текстильных волокнах, способах их получения. Узнают о видах и свойствах шерстяных и шелковых тканей. Научатся проводить простейшие исследования определения вида тканей по сырьевому составу, сравнивать свойства различных тканей.
	П.: Использовать наблюдения для получения информации о признаках изучаемого объекта. Сформулировать учебно-познавательную задачу, обосновывать ее учебными потребностями и мотивами, выдвинутыми проблемами и предложениями. Самостоятельно составлять алгоритм (или его часть), конструировать способ решения учебной задачи. Осуществляют поиск необходимой информации из различных источников. 

К.: умеют рассуждать, правильно выражать свои мысли, использовать современные средства связи и коммуникации для поиска необходимой учебной информации
Л.: проявляют самостоятельность в приобретении новых знаний, практических умений и навыков.
	Рассматривание коллекции волокон, образцов тканей.

Ф.: презентации о способах получения волокон, слушание рассказа учителя о видах тканей. Беседа о свойствах тканей.

И.: Лабораторная работа 

	Найти информацию об истории шелкоткачества, новых свойствах современных тканей. Вопрос: почему один из видов шерстяной ткани называют кашемиром?
	Ф.: устный опрос 
И.:  
П.

с.61-62
без оценки
	Декаб
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	«Конструирование поясной одежды» (1ч).

Практическая работа № 6 «Построение чертежа прямой юбки» (2)
Урок усвоения новых знаний (комбинированный).  

Учебник,  п.12

с.63-69
	Понятие о поясной одежде. Виды поясной одежды. Конструирование юбок. Снятие мерок для изготовления поясной одежды. Построение чертежа прямой юбки в масштабе 1:5
	Научатся снимать мерки с фигуры человека и записывать результаты измерений, рассчитывать по формулам отдельные элементы чертежей швейных  изделий, строить чертеж прямой юбки, находить и представлять информацию о конструктивных особенностях поясной одежды.
	Р.: умеют принимать  и сохранять учебную задачу урока.

П.: умеют анализировать информацию, сравнивать конструкцию юбок разных видов, решать  учебную или трудовую задачу на основе заданных  алгоритмов , конструировать способ решения учебной задачи. Осуществляют поиск необходимой информации из различных источников. 

Л.: проявляют самостоятельность в приобретении новых знаний, практических умений и навыков

	Ф.: постановка и формулировка проблемы и выводы, рассуждение, беседа о видах поясной одежды, слушание рассказа учителя о конструировании юбок, мерках для построения чертежа прямой юбки. 
И.: 
Практическая работа
	Найти информацию о юбке-годе, о старинной русской поясной одежде замужней женщины
	Ф.: устный опрос.
И.: 
Д/з –  доделать чертеж 
П. 13 стр.66-68 
 (оценка)
	декабрь-
январь
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	«Моделирование поясной одежды» (1ч) 
Практическая работа № 7 «Моделирование поясной одежды» (1ч)
Урок усвоения новых знаний (комбинированный).  

Учебник,  п.14

с.69-74
	приемы моделирования поясной одежды. Моделирование юбки с расширением к низу; со складками. 
	Научатся выполнять эскиз проектного изделия, моделировать проектное швейное изделие. Изучат приемы моделирования юбки расширением к низу; со складками
	Р.: умеют принимать и сохранять учебную задачу урока.
К.: умеют рассуждать, правильно выражать свои мысли, использовать современные средства связи и коммуникации для поиска необходимой учебной информации

П.: извлекают информацию из прослушанного объяснения, умеют ориентироваться в способах решения задач, проектировать и составлять графическую документацию, последовательность технологических операций  с учетом разрабатываемого объекта труда.
Л.: имеют мотивацию образовательной деятельности
	Ф.: рассматривание юбок разных фасонов, постановка и формулирование проблемы и вывода, рассуждение; слушание рассказа учителя о приемах моделирования поясной одежды, а также юбки, наблюдение за действиями педагога, показывающего приемы моделирования. 
И.: Практическая  работа 
	найти информацию о юбке-карандаше
	Ф.: устный опрос.
И.: 
Д/з Самостоятельная работа № 5 «Моделирование поясной одежды» 
П.14 с.70, 74, рис.37

(оценка)
	январь
январь
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	«Технология ручных работ» (1ч) 
Практическая работа № 8 «Изготовление образцов ручных работ» (3ч)

Урок усвоения новых знаний (комбинированный).  

Учебник,  п.17

с.81-83
	Основные операции при ручных работах прикрепление подогнутого края потайными стежками-подшивание
	Овладеют навыками выполнения технологических операций с использованием ручных инструментов, навыками организации рабочего места с соблюдением требований безопасности труда и правил пользования  инструментами. Научатся изготовлять образцы ручных работ: подшивание прямыми потайными, косыми и крестообразными стежками
	Р.: умеют принимать и сохранять учебную задачу урока, планировать и регулировать свою деятельность, оценивают правильность выполнения учебной задачи.
П.: Использовать наблюдения для получения информации о признаках изучаемого объекта. Сформулировать учебно-познавательную задачу, обосновывать ее учебными потребностями и мотивами, выдвинутыми проблемами и предложениями. Самостоятельно составлять алгоритм (или его часть), конструировать способ решения учебной задачи. 
К.: умеют правильно выражать свои мысли ,использовать современные средства связи и коммуникации для поиска необходимой учебной информации
Л.: проявляют самостоятельность в приобретении новых знаний, практических умений и навыков 
	Ф.: постановка и формулирование проблемы и вывода, рассуждение; слушание рассказа учителя об основных операциях при ручных работах, рассматривание образцов.

Ф.: наблюдение за действиями педагога, показывающего приемы работы.
И.: Практическая работа 
	
	Ф.: устный опрос.
И.: 
Д/з – выполнение образцов
П.17 стр. 83  (оценка)
	январь
январь
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	Технология машинных работ (1ч)

Практическая работа № 9 «Изготовление образцов машинных работ» (3ч)
Урок усвоения новых знаний (комбинированный).  

Учебник,  п.17

с.84-88
	Основные машинные операции: стачивание косых беек, окантовывание среза бейкой. Классификация машинных швов: краевой окантовочный с закрытым срезом и с открытым срезом
	Овладеют навыками выполнения технолог.операций с использованием ручных инструментов, навыками организации рабочего места с соблюдением требований безопасности труда и правил пользования инструментами. Научатся стачивать косые бейки. Освоят приемы выполнения краевого окантовочного шва.
	Р.: умеют принимать и сохранять учебную задачу урока, планировать и регулировать свою деятельность, оценивают правильность выполнения учебной задачи.
П.: умеют анализирован информацию, сравнивать свойства, решать учебную или трудовую задачу на основе заданных алготритмовосуществляют поиск необходимой информации из разных источников.

К.: умеют рассуждать, правильно выражать свои мысли, исопльзовать современные средства связи и коммуникации для поиска необходимой учебной информации
	Ф.: постановка и формулировка проблемы и вывода, рассуждение; слушание рассказа учителя об основных машинных операциях.
Г.: рассматривание образцов.

Ф.: наблюдение за действиями учителя, показывающего приемы работы.

И.: 
Практическая работа
	
	Ф.: Тестирование
И.:
Д.з
П.18, с.88 рис.58 с.87 (оценка)
	январь
февраль
	

	Художественные ремесла (5ч)

	28
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3132.
	«Вышивание атласными лентами» (1ч) 
Практическая работа «Вышивание атласными лентами» № 10 

Урок усвоения новых знаний (комбинированный).  

Учебник,  п.29

с.136-144
	материалы и оборудование для вышивки атласными лентами. Швы, используемые в вышивке лентами. Стирка и оформление готовой работы. Профессия вышивальщица
	Овладеют навыками выполнения технологических операций с использованием ручных инструментов, навыками организации рабочего места с соблюдением требований безопасности труда и правил пользования инструментами. Освоят приемы вышивания лентами.
	Р.: умеют принимать и сохранять учебную задачу урока, планировать и регулировать свою деятельность, оценивают правильность выполнения учебной задачи.

П.: Использовать наблюдения для получения информации о признаках изучаемого объекта. Сформулировать учебно-познавательную задачу, обосновывать ее учебными потребностями и мотивами, выдвинутыми проблемами и предложениями. Самостоятельно составлять алгоритм (или его часть), конструировать способ решения учебной задачи. 
К.: умеют правильно выражать свои мысли ,использовать современные средства связи и коммуникации для поиска необходимой учебной информации.
Л.: проявляют самостоятельность в приобретении новых знаний, практических умений и навыков
	Ф.: постановка и формулирование проблемы и вывода, рассуждение; слушание рассказа учителя о вышивании лентами, материалах и инструментах.
Г.: рассматривание образцов изделий.

Ф.: наблюдение за действиями педагога, показывающего приемы работы.

И.: Практическая работа 
	
	Ф.: устный опрос. 
И.: 
Д/з – выполнение образцов вышивки

п. 29 стр. 136-144 (оценка)
	февраль

февраль

февраль
	

	Технологии исследовательской и опытнической деятельности (2ч)
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	«Работа над творческим проектом» (2ч)

Урок усвоения новых знаний (комбинированный).  

Учебник,  стр. 146-157
	Составные части годового творческого проекта шестиклассников. Варианты творческих проектов. Этапы работы над проектом.
	Научатся выбирать объекты созидательной и преобразующей деятельности на основе изучения индивидуальных потребностей. Овладеют умениями распознавать и оценивать свойства текстильных материалов, выбирать инструменты, приспособления и оборудование для выполнения работ, находить необходимую информацию в различных источниках. Знают технологию обработки различных материалов.
	Р.: планировать и регулировать свою деятельность, оценивают правильность выполнения учебной задачи, собственных возможностей ее решения; выделять и осознавать то, что уже усвоено и что подлежит усвоению, осознавать качество и уровень усвоения
П.: умеют анализировать информацию, решать учебную или трудовую задачу на основе заданных алгоритмов; оценивать правильность выполнения учебной задачи; Л.: адекватно оценивать собственные учебные достижения на основе выделенных критериев.
	Ф.: постановка и формулирование проблемы и вывода, рассуждение; беседа об этапах работы над проектом.

И.: «Проект» 
по выбору по изученным разделам «Технологии домашнего хозяйства»; 
 «Кулинария» «Создание изделий из текстильных материалов»; «Художественные ремёсла».

Варианты :   «Праздничный сладкий стол», «Сладкоежки»,   «Юбка», «Подарок своими руками», «Атласные ленточки» и др. 


	
	Ф.: устный опрос. И.: 
Д./з с.145-151
«Проект» (оценка)
	март
	


