Аннотация к рабочей программе по предмету «Технология»
по направлению «Технологии ведения дома» для 6-7 классов

Рабочая программа по учебному предмету «Технология» по направлению «Технологии ведения дома» для 6-7 классов составлена на основе авторской программы по технологии А. Т. Тищенко, Н. В. Синица (программа: 6-7 классы /авт.-сост. А.Т.Тищенко, Н.В.Синица.-М.:Вентана-Граф, 2018 г.) 

Основной целью изучения учебного предмета «Технология» в системе общего образования является формирование представлени о современном производстве и о распространенных в нем технологиях.

Цели: 

· формирование представлений о составляющих техносферы, современном производстве и распространённых в нём технологиях;

· освоение технологического подхода как универсального алгоритма преобразующей и созидательной деятельности;

·  овладение общетрудовыми специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанного определения своих жизненных и профессиональных планов, безопасными приёмами труда;
·  становление системы технических и технологических знаний и умений;

· воспитание трудолюбия, целеустремлённости, предприимчивости, гражданских и патриотических качеств.

· Задачи:

· Освоение технологических знаний, основ культуры созидательного труда, представлений о технологической культуре на основе включения учащихся в разнообразные виды трудовой деятельности по созданию личностно или общественно значимых изделий;

· Освоение компетенций (учебно-познавательной, коммуникативной, рефлексивной, личностного саморазвития, информационно-технологической, ценностно-смысловой, проектно-исследовательской).

Для достижения поставленной цели рабочая программа обеспечена учебно-методическим комплектом:

1. Учебник:  Технологии ведения дома»  6 класс, Н.В.Синица, М.: «Вентана - Граф», 2018.

Рабочая тетрадь: Технология (технология ведения дома, девочки) 6 класс, Н.В.Синица, Н.А. Буглаева. М.: «Вентана - Граф», 2018.

2. Учебник:  Технологии ведения дома» 7 класс, Н.В.Синица,  М.: «Вентана - Граф», 2018.
3. Рабочая тетрадь: Технология (технология ведения дома, девочки) 7 класс, Н.В.Синица, Н.А. Буглаева. М.: «Вентана - Граф», 2018.

      Учебники для учащихся: учебник: Учебник: Технологии ведения дома»  6 класс, Н.В.Синица, М.: «Вентана - Граф», 2018г.;  учебник: Технология. «Технологии ведения дома» 7 класс, Н.В.Синица, В.Д. Симоненко. М.: «Вентана - Граф», 2018.

Контроль знаний, умений и навыков осуществляется с использованием различных форм: тестирование, фронтальный опрос, практические работы, упражнения, защита творческих проектов. В соответствии с положением о внутри школьном контроле предусмотрено три вида контроля: входной, промежуточный и итоговый. Основной формой входного, промежуточного и итогового контроля является тестирование.

	Класс 
	Вид контроля
	Количество в году

	6 класс
	Тестирование 
	2

	
	Практические работы
	10

	
	Лабораторные работы
	1

	
	Защита проекта
	2

	7 класс
	Тестирование 
	2

	
	Практические работы
	10

	
	Лабораторные работы
	2

	
	Самостоятельные работы
	5

	
	Защита проекта
	1


Основной формой обучения является учебно-практическая деятельность учащихся. 

Формы организации учебного процесса: индивидуальные, групповые, индивидуально-групповые, фронтальные, практикумы.

Формы контроля ЗУН (ов): наблюдение, беседа, фронтальный опрос, опрос в парах, тестирование, практикум, дегустация и др.

Содержание программы
6 класс
I. «Вводное занятие» - 1ч
2. Тема. «Технология первичной обработки рыбы» -1ч

3. Тема: «Технология приготовления блюд из рыбы» - 1ч

    Практическая работа №1. «Приготовление блюда из рыбы»  

           4. Тема: «Технология первичной обработки мяса» - 1ч
5. Тема: «Технология приготовления блюд из мяса»  - 1ч

    Практическая работа № 2 «Приготовление блюда из мяса»

6. Тема: «Технология приготовления первых блюд» - 1ч
7. Практическая работа № 3 «Приготовление заправочного супа» - 1ч

8. Тема: «Сервировка стола к обеду. Этикет» -1ч
9. Практическая работа № 4: «Приготовление обеда. Сервировка стола к обеду» - 1ч
10-11. Тема: «Творческий проект». – 2ч

Практическая работа №5: «Приготовление воскресного семейного обеда» 

12. Тест, викторина по разделу «Кулинария» - 1ч

           13. Тема: «Текстильные материалы из химических волокон» - 1ч
14. Лабораторная работа №1: «Изучение свойств текстильных материалов из химических волокон». – 1ч

15. Тема: «Конструирование плечевой одежды с цельнокроеным рукавом» - 1ч
16. Практическая работа №6: «Снятие мерок и построение чертежа швейного изделия с цельнокроеным рукавом» - 1ч

17. Тема. Моделирование швейных изделий – 1ч

      Практическая работа № 7 «Моделирование»
18-21. Тема: «Ручные работы» - 4ч

      Практическая работа № 8: «Изготовление образцов ручных швов»

22-23. Тема: «Работа на швейной машине» - 2ч
24-25. Тема: «Приспособления к швейным машинам» - 2ч

       Практическая работа № 8: «Применение приспособлений к швейной машине».

26-29. Тема: «Виды машинных операций. Основные машинные операций». – 4ч

 Практическая работа №9: «Изготовление образцов машинных работ»

30. Тема: «Технология обработки мелких деталей»  - 1ч  

31-34.Тема. «Материалы и инструменты для вязания. Вязание спицами. -3ч

Практическая работа № 10 «Выполнение образцов вязок лицевыми и изнаночными петлями»

Содержание программы 

7класс
           1. «Вводное занятие. Вводный инструктаж по ОТ.»  (1ч)
           2. «Предметы искусства и коллекции в интерьере» (1ч)

           3. «Блюда из молока и кисломолочных продуктов»  (1ч) 

4.Практическая работа № 1 «Приготовление молочного блюда» (1ч)
            5. Тема: «Изделия из жидкого теста» (1ч)

            6.Практическая работа №2: «Приготовление изделий из жидкого теста» (1ч)

           7. Тема: «Виды теста и выпечки. Технология приготовления изделий из пресного слоеного и песочного»  (1ч)

            8. Практическая работа № 3 «Приготовления изделия из пресного теста (1ч) 

            9. Тема: «Технология приготовления десертов и сладостей, напитков». (1ч)

          10. Практическая работа № 4 «Приготовления изделия из пресного теста (1ч)

          11. Тема: «Сервировка сладкого стола. Праздничный этикет»  (1ч)

          12. Практическая работа № 5 «Сервировка сладкого стола» (1ч)

          13. Тема: «Текстильные материалы из волокон животного происхождения и их свойства» (1ч). 

          14. Лабораторная работа № 2 «Определение сырьевого состава тканей и их свойства» (1ч)

          15. Тема: «Конструирование поясной одежды» (1ч).

          16-17. Практическая работа № 6 «Построение чертежа прямой юбки» (2)

          18. Тема: «Моделирование поясной одежды» (1ч) 

          19. Практическая работа № 7 «Моделирование поясной одежды» (1ч)

          20. Тема: «Технология ручных работ» (1ч) 

          21-23. Практическая работа № 8 «Изготовление образцов ручных работ» (3ч)

          24. Тема: Технология машинных работ (1ч)

          25-27. Практическая работа № 9 «Изготовление образцов машинных работ» (3ч)

          28. Тема: «Вышивание атласными лентами» (1ч) 

          29-32. Практическая работа № 10  «Вышивание атласными лентами» - (4ч)  

          33-34. Тема: «Работа над творческим проектом» 
Аннотация к рабочей программе по предмету «Технология»

          Рабочая программа «Технология»  в 5 классе составлена на основе авторской программы (В.М. Казакевич, Г.В. Пичугина, Г.Ю. Семенова, для организаций общего образования, на основе Примерной основной образовательной программы основного общего образования по технологии, одобренной решением федерального учебно-методического объединения по общему образованию (протокол от 8 апреля 2015 г. № 1/15) и вошедшей в Государственный реестр образовательных программ), а также на основе Примерной основной образовательной программы основного общего образования по технологии Государственного реестра образовательных программ разработана рабочая программа по курсу «Технология» 
Учебник «Технология» под редакцией В.М. Казакевича 5 класс. Москва. Издательство «Просвещение», 2019

          Место учебного предмета в учебном плане.

Согласно учебному плану МБОУ «Зензеватская СШ» на реализацию этой программы  отводится  2 часа в неделю, 68 часов за год.

Цели изучения технологии в 5 классе:

Основными целями изучения учебного предмета «Технология» в системе основного общего образования являются:

-обеспечение понимания обучающимися сущности современных материальных, информационных и социальных технологий и перспектив их развития;

-освоение технологического подхода как универсального алгоритма преобразующей и созидательной деятельности;

-формирование технологической культуры и проектно-технологического мышления на основе включения обучающихся в разнообразные виды технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых продуктов труда;

-овладение необходимыми в повседневной жизни базовыми безопасными приемами, использования распространенными инструментами, механизмами и машинами, способами управления, широко применяемыми в жизни современных людей видами бытовой техники;

-овладение распространенными общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для проектирования и создания продуктов труда;

-развитие у обучающихся познавательных интересов, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;
-воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты совей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда;

-воспитание гражданских и патриотических качеств личности на примерах отечественных достижений в сфере технологий производства и социальной сфере;

-формирование информационной основы и персонального опыта, необходимых для определения обучающимся направлений своего дальнейшего образования в контексте построения жизненных планов, в первую очередь касающихся сферы профессиональной деятельности.

Содержание программы
5 класс
1. Производство – 4ч

2. Методы и средства творческой и проектной деятельности – 4ч

3. Технология – 4ч

4. Техника- 6ч

5. Материалы для производства материальных благ – 6ч

6. Свойства материалов – 4ч

7. Технологии обработки материалов – 6ч

8. Пища и здоровое питание – 6ч

9. Технологии обработки овощей – 4ч

10. Технологии получения, преобразования и использования энергии – 2ч

11. Технологии получения, обработки и использования информации (ОИиВТ) – 4ч

12. Технология растениеводства – 10ч

13. Животный мир в техносфере. Технология животноводства – 4ч
14. Социально-экономические технологии – 4ч

1

